
FERME AUBERGE « LE MOULIN MIGNE » 
 

 

Menu de la St Sylvestre 
 

 

Cocktail de bienvenue 

 

Foie gras cuit maison et compotée de pommes 

Verre de moelleux domaine de la douée Chantonnay 

 

Filet de sandre sauce poireaux 

Blle de Muscadet blanc vieilli fut de chêne 

 

Côte de bœuf maison et ses petits légumes de saison au beurre 

Blle de St Emilion 

 

Plateau de fromage fermier 

St Emilion 

 

Bûche sorbet glacé (Panama fruits tropicaux) 

 

Café 

 

69 euros/personne 

 

FERME AUBERGE DU MOULIN MIGNE 

Le Moulin Migné 

85390 CHEFFOIS 

Tél : 02 51 69 68 76 

 

 

 

 

 

 



LE SAINT GEORGES 

 

Menu de la St Sylvestre 

 

Une mise en appétit 

• Beignet de crabe 

• Coque et gelée de yuzu 

• Nougat de volaille et noisette 

 

Le Foie gras,  radis noir, citron confit et pomme verte, tuile de pavot 

 

Les Saint Jacques, sautées, pieds de veau et foie gras, sucs de volaille 

 

Le Saint Pierre, truffes et salsifis, émulsion verveine 

 

La canette, en filet, vin réduit au vinaigre de framboise, terrine de pomme de 

terre auX cèpes 

 

Le coing, dans tous les coins...glace, pâte, cocktail 

 

La passion, Omelette norvégienne de l'autre bout de la terre 

 

Le café, offert mignardises et chocolats 

 

Menu proposé à 69 euros 

 

LE SAINT GEORGES 

11 Place de la Mairie 

85120 St Juire Champgillon 

Tél : 02 51 27 86 91 

 

 

 

 



LA ROSE TREMIERE 
 

Menu du Jour de Noël 

(déjeuner du dimanche 25 décembre 2011) 

 

Mise en bouche 

Langoustines en écrin de caviar Harenga au corail d’oursin 

Noix de Saint Jacques panées aux épices orientales, boulgour parfumé 

Poitrine de cochon glacée au miel, un œuf de poule d’une heure 

Feuilleté à la fourme d'Ambert 

Macaron pistache et cerise amarena, glace à l’huile d’olive 

 

 

 

Menu du Jour de l’An 

(déjeuner du dimanche 1er janvier 2012) 

 

Mise en bouche 

« Pique-up » de foie gras, pâte d’orange 

Saint Pierre rôti, sorbet tomate et cardamone 

Carré d'agneau en chapelure de blé noir, feuille de pâte, asperges, salsifis 

panés 

Curé nantais et sa mâche 

Verrine comme à la Réunion 

 

 

Chaque menu est au prix de 51 euros, boissons non comprises 

 

La Rose Trémière 

4 rue de l’Eglise 

85580 Saint Michel en l’Herm 

Tél. : 02.51.30.25.69 

 

 

 

 

 


